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Gasthaus Sagdschlissl PISCHER-VRONI

Téglich von 9.00 bis 24.00 Uhr geoffnet Ihr Fischer-Vroni Festwirt freut sich,
durchgehend warme Kiiche Sie bald begrii3en zu diirfen.

z.)-é htlg von 11.00 bis 23.30 Uhr Familie Monika und Hans Stadtmiiller -‘ -
SPEISEKARTE
gedffne  \yMPHENBURGER STR. 162 direkt am Rotkreuzplatz ~ Jusustiner
7 (089) 1689241 - Fax (089) 13998055 - www.jagdschloessl-muenchen.de gegriindet 1328 .
zum Munchner Oktoberfest 2010
Steuerberater Wir beliefern die Fischer-Vroni mit unseren
w I N K L B A U E R y ausgezeichneten Fleisch- und Wurstwaren.

www.metzgerei-ott.de
Metzgerei

Steuerberatung fiir Betriebe und Privatpersonen, Bilanzen,
Jahresabschlisse, Lohnabrechungen, Buchhaltungen,
Steuererklarungen fiir alle Steuerarten
Dipl. Finanzwirt (FH) Franz Winklbauer, Steuerberater,
Possenhofener Str. 42, 82319 Starnberg
Tel. 08151 2608-0, Fax 08151 2608-10 5 _

www.Winklbauer-Steuerkanzlei.de gut - frisch - preiswert

DetekieizSecurity-Service ‘“DEUTSCHE SEF”

Pa enberger Dem Genuss verpflichtet
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Unsere Erfahrung - [ . o e . 4:,,,44 ; ; - :.
Ihr Erfolg! et ' 7SI 1| | B ‘ , W\//”
e Zivilrecht / Strafrecht ® Wirtschaftskriminalitit d - = ' ' : . LT/, Crw
o Arbeits- Wettbewerbsrecht eInternet Kriminalitiit 5 ____,:___;:g:”lc’-
o Veranstaltungsschutz e Security Service

www.detektei-weltweit.de
email: info@detektei-weltweit.de

Tel.: 089- 720 15 030 Fax: 089- 720 15 031
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24h Hotline 0172-462 76 14 “Deutsche See” GmbH 14 L TRRN)
- BerduxstraBe 22 P ) ™
Qualitit ist fiir uns nicht nur ein Wort ! s Mncher
. : ; Telefon: (0 89) 8 20 96-0 d t h S
Fiir Ihre Sicherheit * Elektroinstallationen Fax: (0 89) 8 20 96 34 eutscnesee
und ein Gutes Gefiihl * Wirmepumpen-Heizungen www.deutschesee.de Fischmanufaktur
* Reparatur Klein u. Grofigeriite
* Akkureparaturservice
? * Motorenservice w “hm
* Photovoltaikanlagen ?
\ ’ « DVB-T Sat-Antennenbau
¢ Strom-Qualitiits-Oberwellenmessung in dev
* Baustrom u.Festzeltanschliisse

Elektrotechnik Martin Bierwirth Augustiner:

Oed 1, Steinhoring Tel. 08094/8419 Mobil: 0151-12110214 Bl’ﬁumﬁn(hm F l S C HE R :
www.elektrotechnikbierwirth.de gegriindet 1328 V R 0 N l

Die Kiiche im Oktoberfestzelt der Fischer-Vroni wurde geplant von der

KH GASTROVERLEIH

GroBkiichengerateverleih - Kiicheneinrichtung - Kiichenplanung

Kassen- und Computersysteme in der Fischer-Vroni

[ Becom-Service

Planung u. Installation v. Netzwerktechnik

Ihr Festwirt
oo e Hans Stadtmdller

FIC| De‘-‘“ wiinscht guten Appetit!

¥ Licht- & Tontechnik 'Vieranstaltungstechmk

Verkauf u. Betreuung v. Registrierkassen
Stechele 2 - 87616 Wald .

C ter, Notebooks, Druck d Zubeh
Telefon: 083 02/97 05 - Fax: 08302/97 07 I I Mail: Info@BeCom Somicede. o

AUDIO

Ihr Neuhauser Wohnzimmer
Donnersberger StraBBe 37 - 80634 Minchen

¥ Buhnen- & Messebau Neue Siedlung 15-17
¥ Multimedia & GroBbild D-95339 Neuenmarkt Telefon 089/164725 - F.ax 089/161020
b www.sappralott.de - mail@sappralott.de . . . . .
vvag:;::;?;:;g F;iho 322279333922 Offnungszeiten: Kichenleitung: Willy Haas Catering und Production
So bis Do 10.00 — 1.00 Uhr i i ¥ i
Der Weg im Netz: http://www.colito.de Fr bisSa  10.00 — 3.00 Uhr Es Splelen die Munchner Musikanten

. _ . . ] — unter der Leitung von Herrn Kapellmeister Josef Folger
Fischer-Vroni: www.fischer-vroni.de - Konradinstr. 8 - 81543 Miinchen - Tel. 089/66 1042 - Fax 089/652534 - Wiesn-Biiro: Tel. 089/50077220 - Fax 089/50077 320



Montags - Freitags wechselnde Mittagsgerichte

- siehe Tageskarte -

Montags - Freitags wechselnde Mittagsgerichte
- siehe Tageskarte -

Vorspeisen

Vroni’s Vorspeisen-Brettl

ein Bund Radieserl, Gartnerradi, Grieben-
schmalz und Leberwurst®, Schnittlauchbrot,
Tomatenbrot mit Zwiebeln

ab2Personen...................... pro Person € 12,90
Kraftige Rindssuppe
mit hausgemachtem Leberknédel ............... € 4,20
Fleischgerichte
1/2 Wies’n-Hendl vom Grill ................ € 9,30

Kalbsbries-Milzwurst s ¢
2 Scheiben, Kartoffelsalat
Zitrone, in Buttergebraten .. ................... € 10,90

Frischer Schweinsbraten
mit 2 Kartoffelknddel? und Speckkrautsalat® . ..... € 12,90

1/4 resche Ente
mit 2 Kartoffelknddel? und Blaukraut . .. .......... € 13,80

1/2 knusprige Schweinshaxe
mit 2 Kartoffelknddel? und Speckkrautsalat® . . .. ... € 13,80

Portion Spanferkel aus dem Backofen
mit 2 Kartoffelknddel 2 und Speckkrautsalat® ...... € 15,60

Portion Kalbshaxe
mit 2 Kartoffelknddel 2 und Speckkrautsalat® ...... € 16,50

Hirsch-Edelgulasch mit hausgemachten Spéatzle,
gerosteten Pfifferlingen dazu Preiselbeerenbirne ... € 17,50

Vroni’s Bratenbrettl
Schweinsbraten, Schweinshaxe, Kalbshaxe,
Ente und Hendl mit Kartoffelknédel?,

Blaukraut und Speckkrautsalat ®
ab2Personen..................... pro Person € 23,50

Bayerisches WeiBwurstessen
taglich von 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr

Frische WeiBwiirste
mit Handlmaier-Senf' . .................. Stick € 2,30

Fir die Kinder

4 Stiick Fischstabchen
mit hausgemachtem Kartoffelsalat .............. € 6,80

Vegetarisches

Hausgemachte Kasespatzle
mit Allgduer Bergkads und Réstzwiebeln .......... € 11,50

In samtlichen Preisen sind 12 % Bedienungsgeld

und die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.

Brotzeiten

Kalter Schweinsbraten
mit frischem Kren, Kartoffelsalat ................ € 9,80

Bayerischer Wurstsalat s+ 5
mit Zwiebelringen, Bauernbrot . . ................ € 9,80

Schweizer Wurstsalat s+ 5
mit Bergk&se und Zwiebelringen, Bauernbrot . ... .. € 10,80

Brotzeitteller
mit Ente, Haxe, Hendl, Griebenschmalz
und frischem Kren, Bauernbrot ................. € 14,50

E«'s By« Dazu eine resche Wiesn-Brez’n € 4,30

Salate und Beilagen

Portion hausgemachter Kartoffelsalat ... € 3,10
Portion hausgemachte Spatzle .......... € 3,10
Portion Speckkrautsalat® ................ € 3,10
Zwei Stick Kartoffelknoédel® ............. € 3,10
Portion Petersilien-

oder Rosmarinkartoffeln ................. € 3,10
Verschiedene Blattsalate

mit Gurken und Tomaten in Balsamico-Dressing.... € 5,10
Nachspeisen

Hausgemachte Apfelkiicherl
mit Zimtzucker, 4 Stick . .......... ... ... ...... € 7,30

Hausgemachter Kaiserschmarrn
mit Rosinen? und Zwetschgenréster® . ........... € 9,50

Vroni’s Desserts auf 3 Etagen
weiBe und braune Mousse au chocolat, Apfelklcherl,
Kaiserschmarrn, Schokokuchen und Beerenfriichte,

fird4 Personen. ..., € 29,80
Kése

Obatzda

mit Zwiebelringen und Bauernbrot . .. ............ € 8,90

Bayerisches Kasebrett’l

mit Allgduer Brie, Rohmilch-Bergkase,

Romadur, Obatzda, Radieserl-Frischkase,

Bauernbrot und Butter, Weintrauben und Nisse .... € 13,90

7 mit Farbstoff
8 koffeinhaltig
9 aus zerkleinertem Fisch

4 mit Geschmacksverstarker
5 mit Nitritpokelsalz
6 mit Farbstoff u. Vanillegeschmack

1 mit Konservierungsstoff
2 geschwefelt
3 mit Phosphat

Fir Garderobe iibernehmen wir

keine Haftung!

Fischgerichte

Edle Matjesfilets
angerauchert mit Buchenholz, 3 Filets
mit Apfel-Zwiebelsauce ' und Salzkartoffeln ....... € 11,50

Seelachsfilet im Augustiner-Bierteig
gebacken mit hausgemachtem Kartoffelsalat
und Knoblauchmayonnaise™ ................... € 12,80

Rotbarschfilet paniert und gebacken
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat
und Remouladensauce® ...................... € 14,80

Garnelen in Kokos-Currysauce
mit frischem GemUse aus dem Wok
und Thai-Duftreis ... ........ .. ... .. ... € 16,80

Gegrillte Bachforellenfilets
mit frischen Steinpilzen und
Rosmarinkartoffeln . ........... ... .. ... ....... € 16,80

Ganze Starnberger-See-Renke, ,,Miillerin Art“
in Butter gebraten, Petersilienkartoffel
UNnd Zitrone . . .. oo e € 18,50

Zanderfilet vom Girill
mit hausgemachtem Steinpilz-Kartoffelptrree ... .. € 19,80

Gegrillte Garnelenschwanze

und rosa gebratene Rinderlende

mit kreolischer Pfeffersauce und

Knoblauchbaguette .......................... € 24,80

Fischer-Vroni’s Fischbrett!

Frisches Lachsfilet vom Grill, Rotbarsch
gebacken, Garnelen vom Girill, Seelachs
im Bierteig, Forellenfilet mit Steinpilzen,

verschiedene Saucen ', Gemiise und Kartoffeln
ab2Personen .................... pro Person € 26,80

Steckerlfisch vom Holzkohlenfeuer

Makrele............................. 100g € 3,50
Lachsforelle (rotfleischig) .............. 100g € 4,50
Saibling............................. 100g € 5,10
Wolfsbarsch (LoupdeMer)............. 100g € 5,50
60 Jahre
Fischer Vroni
Jubilaumsangebot

Limitierte Auflage:
Fischer Vroni Jubiliumskrug € 14,-

Fischer Vroni Jubiliumskrug mit Zinndeckel € 29,-

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser ....................... 051 € 3,30
Zitronenlimonade” ................... 051 € 3,90
Spezi7s.. ... ... 0,51 € 3,90
Apfelschorle ......................... 051 € 3,90

1 MaB flugustiner

,Wies’n Edelstoff*

vom Holzfass 101 € 8,90
1 Radler-MaB 101 € 8,90

1 MaB Bier alkoholfrei 101 € 8,90

Nicht genligend geflillte MaBkriige bitten wir nachschenken zu lassen.

Wies’n-Spritz

(5 cl Aperol, 0,1 | Prosecco, Soda, Eis) ........ 0,21 € 7,90
Williams-Birne (35 %, Alpenschnaps) . . . . .. 2cl € 3,80
Marillenbrand (35 %, Alpenschnaps). . . .. .. 2cl € 3,80
Birnling (Williams 35 %, mit Babybirne) . . . . .. 5c¢cl € 5,80
Ramazzotti (ital. Halbbitter 30%) .. ........ 4cl € 6,40
Weine

Nr. 1 2009er Chardonnay Veneto, I.G.T. La Trigi
strohgelb, intensive Blume, angenehm trocken
Abf. Mondo del Vino, ltalien ...12,5% 0,21 € 5,30

Nr. 2 2009er Wachenheimer Bischofsgarten
Riesling, halbtrocken, strohgelb mit goldenen Reflexen,
ausgeglichene Frucht. Erz.abf. Wachtenburg Winzer,
Deutschland ................ 12% 0,21 € 4,50

Nr. 3 2009er Riesling - Barth
trocken, zartes Griingelb, dezente Pfirsichanklange,
elegant und gehaltvoll. Gutsabflllung Weingut Barth,
Hattenheim, Deutschland ... ... 12% 0,751 € 28,00

Nr. 4 Weinschorle
SaUEr, WEISS . ..o ittt iie e 0,51 € 5,50

Nr. 5 Glas Prosecco Spumante extra dry,
Abf. Le Contesse, Italien............ 0,11 € 3,90

Alkoholische Getrdnke sind nur iiber die Bedienung erhéltlich.

Jubil:ziumsangebot

Oktoberfestkriige
der Jahre
2000 bis 2008

Sonderpreise: -
Krug ohne Deckel € 6,—
Krug mit Zinndeckel € 12,—

solange der Vorrat reicht




