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Fischer-Vroni: www.fischer-vroni.de · Konradinstr. 8 · 81543 München · Tel. 0 89/66 10 42 · Fax 0 89/65 25 34 · Wiesn-Büro: Tel. 0 89/50077220 · Fax 0 89/50077320

S t a d t · T e i l · L o k a l

Ihr Neuhauser Wohnzimmer

Donnersberger Straße 37 · 80634 München
Telefon 0 89 /16 47 25 · Fax 0 89 /16 10 20
www.sappralott.de · mail@sappralott.de

Öffnungszeiten:
So bis Do 10.00 – 1.00 Uhr
Fr bis Sa 10.00 – 3.00 Uhr

Die Küche im Oktoberfestzelt der Fischer-Vroni wurde geplant von der

KH GASTROVERLEIH
Großküchengeräteverleih – Kücheneinrichtung – Küchenplanung

Stechele 2 – 87616 Wald
Telefon: 0 83 02/97 05 – Fax: 0 83 02/97 07
Mobil: 01 71/7 18 21 46
www.gastroverleih.net

kh

Gasthaus Jagdschlössl
mit Biergarten

Täglich von 9.00 bis 24.00 Uhr geöffnet
durchgehend warme Küche

von 11.00 bis 23.30 Uhr

Ihr Fischer-Vroni Festwirt freut sich,
Sie bald begrüßen zu dürfen.

Familie Monika und Hans Stadtmüller

NYMPHENBURGER STR. 162 direkt am Rotkreuzplatz
� (0 89) 1 6892 41 · Fax (0 89) 13 99 80 55 · www.jagdschloessl-muenchen.de

ganzjährig

geöffnetganzjährig

geöffnet

Steuerberatung für Betriebe und Privatpersonen, Bilanzen, 
Jahresabschlüsse, Lohnabrechungen, Buchhaltungen, 

Steuererklärungen für alle Steuerarten 
Dipl. Finanzwirt (FH) Franz Winklbauer, Steuerberater,  

Possenhofener Str. 42, 82319 Starnberg 
Tel. 08151 2608-0, Fax 08151 2608-10 

www.Winklbauer-Steuerkanzlei.de 

60 Jahre
in der

FISCHER-
VRONI
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Becom-Service
Planung u. Installation v. Netzwerktechnik
Verkauf u. Betreuung v. Registrierkassen
Computer, Notebooks, Drucker und Zubehör
Mail: Info@BeCom-Service.de
Phone: +49 171 5350123

Kassen- und Computersysteme in der Fischer-Vroni

Ihr Festwirt 
Hans Stadtmüller 

wünscht guten Appetit!

FISCHER-VRONI
SPEISEKARTE

zum Münchner Oktoberfest 2010

Küchenleitung: Willy Haas Catering und Production

Es spielen die Münchner Musikanten 

unter der Leitung von Herrn Kapellmeister Josef Folger
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Fischgerichte

Edle Matjesfilets 
angeräuchert mit Buchenholz, 3 Filets
mit Apfel-Zwiebelsauce 1 und Salzkartoffeln . . . . . . . € 11,50

Seelachsfilet im Augustiner-Bierteig
gebacken mit hausgemachtem Kartoffelsalat 
und Knoblauchmayonnaise 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 12,80

Rotbarschfilet paniert und gebacken
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat
und Remouladensauce 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,80

Garnelen in Kokos-Currysauce
mit frischem Gemüse aus dem Wok 
und Thai-Duftreis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16,80

Gegrillte Bachforellenfilets
mit frischen Steinpilzen und 
Rosmarinkartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 16,80

Ganze Starnberger-See-Renke, „Müllerin Art“
in Butter gebraten, Petersilienkartoffel
und Zitrone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 18,50

Zanderfilet vom Grill
mit hausgemachtem Steinpilz-Kartoffelpürree . . . . . € 19,80

Gegrillte Garnelenschwänze 
und rosa gebratene Rinderlende
mit kreolischer Pfeffersauce und 
Knoblauchbaguette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 24,80

Fischer-Vroni’s Fischbrettl
Frisches Lachsfilet vom Grill, Rotbarsch
gebacken, Garnelen vom Grill, Seelachs 
im Bierteig, Forellenfilet mit Steinpilzen,
verschieden e Saucen 1, Gemüse und Kartoffeln
ab 2 Personen  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro Person € 26,80

Steckerlfisch vom Holzkohlenfeuer
Makrele . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 g € 3,50

Lachsforelle (rotfleischig) . . . . . . . . . . . . . . 100 g € 4,50

Saibling . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 g € 5,10

Wolfsbarsch (Loup de Mer) . . . . . . . . . . . . . 100 g € 5,50

Alkoholfreie Getränke

Mineralwasser . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 l € 3,30

Zitronenlimonade7 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 l € 3,90

Spezi 7,8 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 l € 3,90

Apfelschorle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 l € 3,90

1 Maß      
„Wies’n Edelstoff“
vom Holzfass 1,0 l € 8,90
1 Radler-Maß 1,0 l € 8,90
1 Maß Bier alkoholfrei 1,0 l € 8,90
Nicht genügend gefüllte Maßkrüge bitten wir nachschenken zu lassen.

Wies’n-Spritz 
(5 cl Aperol, 0,1 l Prosecco, Soda, Eis) . . . . . . . . 0,2 l € 7,90

Williams-Birne (35 %, Alpenschnaps) . . . . . . 2 cl € 3,80

Marillenbrand (35 %, Alpenschnaps) . . . . . . . 2 cl € 3,80

Birnling (Williams 35 %, mit Babybirne) . . . . . . 5 cl € 5,80

Ramazzotti (ital. Halbbitter 30 %) . . . . . . . . . . 4 cl € 6,40

Weine
Nr. 1 2009er Chardonnay Veneto, I.G.T. La Trigi

strohgelb, intensive Blume, angenehm trocken
Abf. Mondo del Vino, Italien  . . . 12,5 % 0,2 l € 5,30

Nr. 2 2009er Wachenheimer Bischofsgarten
Riesling, halbtrocken, strohgelb mit goldenen Reflexen,
ausgeglichene Frucht. Erz.abf. Wachtenburg Winzer, 
Deutschland  . . . . . . . . . . . . . . . . 12 % 0,2 l € 4,50

Nr. 3 2009er Riesling – Barth 
trocken, zartes Grüngelb, dezente Pfirsichanklänge,
elegant und gehaltvoll. Gutsabfüllung Weingut Barth,
Hattenheim, Deutschland  . . . . . . 12 % 0,75 l € 28,00

Nr. 4 Weinschorle
sauer, weiss  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 0,5 l € 5,50

Nr. 5 Glas Prosecco Spumante extra dry,
Abf. Le Contesse, Italien . . . . . . . . . . . . 0,1 l € 3,90

Alkoholische Getränke sind nur über die Bedienung erhältlich.

In sämtlichen Preisen sind 12 % Bedienungsgeld
und die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten.

Montags – Freitags wechselnde Mittagsgerichte 
– siehe Tageskarte –

Montags – Freitags wechselnde Mittagsgerichte 
– siehe Tageskarte –

Vorspeisen

Vroni’s Vorspeisen-Brettl
ein Bund Radieserl, Gärtnerradi, Grieben-
schmalz und Leberwurst 5, Schnittlauchbrot, 
Tomatenbrot mit Zwiebeln
ab 2 Personen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro Person € 12,90

Kräftige Rindssuppe
mit hausgemachtem Leberknödel . . . . . . . . . . . . . . . € 4,20

Fleischgerichte

1/2 Wies’n-Hendl vom Grill  . . . . . . . . . . . . . . . . € 9,30

Kalbsbries-Milzwurst 3, 4

2 Scheiben, Kartoffelsalat 
Zitrone, in Butter gebraten . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 10,90

Frischer Schweinsbraten
mit 2 Kartoffelknödel 2 und Speckkrautsalat 5 . . . . . . € 12,90

1/4 resche Ente
mit 2 Kartoffelknödel 2 und Blaukraut . . . . . . . . . . . . . € 13,80

1/2 knusprige Schweinshaxe
mit 2 Kartoffelknödel2 und Speckkrautsalat 5 . . . . . . . € 13,80

Portion Spanferkel aus dem Backofen
mit 2 Kartoffelknödel 2 und Speckkrautsalat 5 . . . . . . € 15,60

Portion Kalbshaxe
mit 2 Kartoffelknödel 2 und Speckkrautsalat 5 . . . . . . € 16,50

Hirsch-Edelgulasch mit hausgemachten Spätzle,
gerösteten Pfifferlingen dazu Preiselbeerenbirne . . . € 17,50

Vroni’s Bratenbrettl
Schweinsbraten, Schweinshaxe, Kalbshaxe, 
Ente und Hendl mit Kartoffelknödel 2, 
Blaukraut und Speckkrautsalat 5

ab 2 Personen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . pro Person € 23,50

Bayerisches Weißwurstessen
täglich von 10.00 Uhr bis 12.00 Uhr

Frische Weißwürste
mit Händlmaier-Senf 1 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Stück € 2,30

Für die Kinder

4 Stück Fischstäbchen
mit hausgemachtem Kartoffelsalat . . . . . . . . . . . . . . € 6,80

Vegetarisches

Hausgemachte Käsespätzle
mit Allgäuer Bergkäs und Röstzwiebeln . . . . . . . . . . € 11,50

Brotzeiten

Kalter Schweinsbraten
mit frischem Kren, Kartoffelsalat . . . . . . . . . . . . . . . . € 9,80

Bayerischer Wurstsalat 3, 4, 5

mit Zwiebelringen, Bauernbrot . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 9,80

Schweizer Wurstsalat 3, 4, 5

mit Bergkäse und Zwiebelringen, Bauernbrot . . . . . . € 10,80

Brotzeitteller
mit Ente, Haxe, Hendl, Griebenschmalz
und frischem Kren, Bauernbrot . . . . . . . . . . . . . . . . . € 14,50

Dazu eine resche Wiesn-Brez’n € 4,30

Salate und Beilagen

Portion hausgemachter Kartoffelsalat . . . € 3,10

Portion hausgemachte Spätzle . . . . . . . . . . € 3,10

Portion Speckkrautsalat 5 . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,10

Zwei Stück Kartoffelknödel 2 . . . . . . . . . . . . . € 3,10

Portion Petersilien- 
oder Rosmarinkartoffeln . . . . . . . . . . . . . . . . . € 3,10

Verschiedene Blattsalate 
mit Gurken und Tomaten in Balsamico-Dressing . . . . € 5,10

Nachspeisen

Hausgemachte Apfelkücherl
mit Zimtzucker, 4 Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 7,30

Hausgemachter Kaiserschmarrn 
mit Rosinen 2 und Zwetschgenröster 1 . . . . . . . . . . . . € 9,50

Vroni’s Desserts auf 3 Etagen
weiße und braune Mousse au chocolat, Apfelkücherl, 
Kaiserschmarrn, Schokokuchen und Beerenfrüchte, 
für 4 Personen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . € 29,80

Käse

Obatzda 
mit Zwiebelringen und Bauernbrot . . . . . . . . . . . . . . . € 8,90

Bayerisches Käsebrett’l
mit Allgäuer Brie, Rohmilch-Bergkäse, 
Romadur, Obatzda, Radieserl-Frischkäse, 
Bauernbrot und Butter, Weintrauben und Nüsse  . . . . € 13,90

1 mit Konservierungsstoff 4 mit Geschmacksverstärker 7 mit Farbstoff
2 geschwefelt 5 mit Nitritpökelsalz 8 koffeinhaltig
3 mit Phosphat 6 mit Farbstoff u. Vanillegeschmack 9 aus zerkleinertem Fisch

Für Garderobe übernehmen wir 
keine Haftung!

Jubiläumsangebot
Oktoberfestkrüge 
der Jahre 
2000 bis 2008

Sonderpreise: 
Krug ohne Deckel € 6,–
Krug mit Zinndeckel € 12,– solange der Vorrat reicht

60 Jahre 
Fischer Vroni
Jubiläumsangebot

Limitierte Auflage: 
Fischer Vroni Jubiläumskrug € 14,–
Fischer Vroni Jubiläumskrug mit Zinndeckel € 29,–
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